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BESONDERE MERKMALE

Hoher Technikeinsatz

SILEX DB SF-410 Fritex® Durchlaufbackofen

Der SILEX DB SF-410- Fritex® Durchlaufbackofen ist dafir konzipiert, bis zu 1.000 Portionen pro Stunde zu backen. Geeignet fir den
Caterer sowie fiir den Backer, auch in grofigastronomischen Einrichtungen und groflen Metzgereien findet diese “Back-Férdertechnik”
ihre Einsatzmdglichkeiten. Ob Fleisch, Siedegeback, Gemiise, Fisch - paniert, frisch oder tiefgefroren - alles kann mit programmierten
Einstellungen bei einer Olmenge von 31 Litern gegart werden. Neben der Energieeinsparung wird weniger Ol zum Einsatz gebraucht als
bei den (blichen Backstraen. Die Ersparnis von Ol liegt bei ca. 70%, die Einsparung von Energie liegt bei ca. 50%.

SILEX Die Olspriihtechnik

Gegenlber den herkdmmlichen FrittierstraBen), die durch eine Fettwanne, in der bis zu 400 Liter Frittierdl erhitzt werden mussen, ist
der SILEX DB SF-410- Fritex® Durchlaufbackofen in der Lage, die gleiche Leistung mit 31 Liter Frittierol zu erbringen. Dabei wird die
Temperatur so konstant gehalten, dass durch das spezielle Aufheizverfahren nur geringe Abkihlungseffekte entstehen und somit eine
Umspriihung des Gargutes mit gleichmaBig temperiertem Ol sicher gestellt ist. AuBerdem wird das Ol in sich selber durch die
geringere Aufheizleistung geschont und kann um das mehr als Zehnfache in der Nutzung verbleiben.

SILEX DB SF-600 Fritex® Durchlaufbackofen

Der SILEX DB SF-600- Fritex® Durchlaufbackofen ist fur eine Kapazitat von bis zu einer Tonne pro Stunde im Durchlauf vorgesehen.
Durch erweiterbare Module kann diese Anlage Uberwiegend in der Lebensmittelindustrie sowie in GV-Herstellungsbetrieben eingesetzt

werden. silex® steht fiir Qualitatserhalt.
TECHNISCHE DATEN

Typ Spannung Gesamtleistung Sicherung Bandbreite Breite ohne Band Héhe geoffnet Tiefe Brutto-Gewicht

DB SF-410 Fritex® 400 V 3N 20 kW 3x32 Amp. 410 mm 1,5 Meter 1,8 Meter 1,2 Meter 470 kg
DB SF-600 Fritex® 400 V 3N 40 kW 3x32 Amp. 600 mm 1,5 Meter 2,1 Meter 1,3 Meter 570 kg
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SILEX Elektrogerdate GmbH

Rahlstedter Strafle 185 Telefon 040-668597-0 E-Mail: info@silex-de.com
22143 Hamburg Telefax 040- 66859729 Internet: www.silex-de.com
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